SVENSK

CHOKOLADEKAGE

Chokoladekage som de laver den i Sverige - med
en blgd og klistret konsistens - pa den gode made.

Til I 1stk vl

100 g smer

4 spsk kakaopulver
3 dl sukker

2 tsk vaniljesukker
2 &g

1 % dl hvedemel

Smelt smgrret i en gryde. Tag det af varmen,
og lad det kgle lidt af inden kakao, sukker,
vaniljesukker, s&eg og hvedemel rgres i.

Rar indtil dejen er jeevn, og heaeld den i en
passende (og smurt) form.

Bag chokoladekagen ved 175 grader i ca. 20-
25 minutter, afhaengigt af hvor klistret du
gnsker den.
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